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Les salles

Capacité des salles Nombres de personves

Salle Rotary: 40
Salle Notre-Dame: 100
Salle Grevet+te: 200
Salle Grevette & Salle Notre Dame 200
Salle Grenette, Notre-Dame & Rotary 240
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Salle Salle
120 m2 2.60W2.

Salle Entrée

Rotary
@0 m2

penvent étres utilisés dans toutes les salles.

Ecrav de projection: 2mx1.50m: 40.-

Ecraw de projection: 2mx2.50wm: 120

Ecram de projection: Amx4m 150.- (Grawnde salle)

Document caméra: 100.-

Flipchart (y ¢. marguenrs): 20.-

Sceve: 200.-

Systeme andio, table de mix: 120.-

Beamer Epson 3500 ansilum: 150.-

Beamer Epson GDDD ansilum: 200.-

Micros portable Shure @D.- pce

Wicros Headset Shure A0~ pee

Micros fix & pupitre P0.- pe
Décoration
Plavtes, fleurs, matériel, lumiere Selon commande

Housse de siege (Rouge on Blanche) — 3.50 Piece




Salle Rotary

Dimensions: Surface GO wm2
Lomgmew 10 m
Largeur @ wm SQALLE
Nombre de personnes: WMax. ersoues nreas R
SHHlATE 52 PO 2D A% 20 BT , GRENETTE
Utilisation: Séwmivaire, banduet, conférence,

Repas familianx, apéritif

Lover par jour: Event, séwminaire, conférence  10.-
Apéritif: 100.-
Repas, lunch, diner 50.-

Toutes les prestations sont exclusivement fournies par la salle Grevette,
il w'est pas antorisé d'amener des boissons on d'orgaviser un Catering exterve

Tous les prix sont ndiqués en francs suisses, par jour, TVA incluse
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Salle Grevette

Pimensions: Surface 260 m2
Lomqmcw 22 M
Lar@@mr 12 M

Nombre de personnes: Max. 200 personnes
Utilisation: Séminaire, banguet, conférence,
repas familiaux, apéritif, concert

Lover de la salle: Event, séwminaire, conférence  F00.-
Apéritif: 450.-
Repas, lunch, diver 200.-

Les prestations sont fouruies exclusivement par la salle Grenette,
il w'est pas antorisé d'amener des boissons on d'orgaviser un Catering exterve

SALLE
GRENETTE




Forfait séminaire TT
Le forfait comprevd les SALLE
prestations sulvantes: GRENETTE

Location de la salle
Tufrastructures de

200 = 12100

ou de 14100 - 12100

Beawmer, micros, écraw de projection,

flipchart, pinwand, coffre de wmodératenr
Eau winérale davs la salle

Pause café, le matin: ean wminérale, jus
dorange, café, thé, croissant

ou

Pause café, apres widi: ean wminérale, jus
doranae, café, thé, biscuits

Pour un forfait de : 3D .- par pers.
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Paunse-café, le matin
Cette pause comprend les prestations suivantes:

Panse café: ean wminérale, jus d'orange,
café, thé, croissant
Pour un forfait de: 12..00 par pers.




Amuses bouches

Wivi-délice fribourgeois jambon fromage
Coupole de Gaspacho pidquante

Rillette de truite fumée anx baies roses
Tartare de léanmes coriandre-wasabi
Feuilleté an vacherin Fribourgeois & wvoix
Brochette Daterivo et Buffala an pesto
Cannellowi de chévre an jambon de Parme
Samosa de lentilles sauce Sriracha au chili
Bouchée de tartare de boeuf sambal
Quiche an Gruyere

Cuillere de crevette an Wakamé
Brochettes de poulet aun miel et kumguat
Wix de [éguimes croquants sauce limette
Olives aux herbettes, agrumes et feta
PBrochette d'anti-pasti maison

Crostivo de sanmon fumé et raifort
Remoulade de crabe a la grevade

Verrine d’avocat et mangue

450 pee
450 pee
- pee
5-  pce
550 pce
550 pce
- pee
450 pee
- pee
550 pce
550 pce
550 pce
5-  pce
5-  pee
550 pce
- pee
- pee
550 pce

Forfait parmi 4 amuses bouches pour un forfait de 16.- par personve

P e\ N

Apéritif dinatoire Fribourgeois
LSCuchaule” Pain an safram

Variation de Dips de légumes

Toast auNacherin fribourgeols

Viandes froides viande séchée et jambon cru

Plateanx de fromages
Soupe du chalet
Tarte flambée Flamm's aunx lardons

Apéritif divers

Flamwm'’s, Tarte flambée

Creme, oigvons et lardows 1550 pee
Créwme, oignons, vacherin fribourageois 14.50 pce
Creme, jambon champigyons, cigmons 15.00 pce
Creme, divers légumes 14.00 pce

Forfait Flamm’s pour apéritifs: .50 par persouve

Jambon de la borne, saucisson et salade de pommes de terre

Weringue anx vermicelles de wmarrous et créme

Salade de fruits
Gotean de , Wont Vully”

45.00

Planchette mixte
Jambow cru, salami, viande séchée,
@aruyere & tomme du Woléson 15.- par pers

Planchette fromage
Vacherin, Téte de wmoive, chévre
@aruyere & tomme du Woléson 12.- par pers

Planchette viande
Jambon cru, salami, viande séchée 13- par pers

Salle Grevette - prix en fraucs suisse - TVA ivcluse



Menus pour banguets (i partir de 25 pers.)

Spécialités locales

WMenu 1
Soupe du Chalet Menut 2
*

Velouté de chataigues
Supréme de poulet a pattes noires de Gruvére *
Jus au thym, pommes sautées Gigot d'agnean aux raisins secs
Tomate provewgale Ecrasé de pommes de terre

* ‘ Haricots verts, poire a Botzi
*

WMeringue a la créme double

47 e @ 9 (otean alacréme du vully
9 51.00
Wenu 3 ® o'
Quiche an Gravere & Saladine ﬁ 3 Menu 4
*

Filet de truite fumé & tagliatelles de légumes
Lapin 4 la montarde *
Polenta, jardiviére de légumes Délice de la Borve

* Saucisson, lard, jambon a l'os,

Poire pochée au viv ronge & glace vamille Choux blanes et pommes nature
*

45.- Gatean aun vin cuit
449.-
WMewun 5 WMewu G

Creme de carotte a lorange
*

Filet de truite anx amandes
Pommes de terre vature
Poélée de légumes
*

Tartelette au citron meringué
4400

Weun 7

Saladive de saison
*

Filets de perche an beurre blanc

Pommes Persillées

Fenouils braisés
*

Pawna Cotta au coulis de mangue

Velouté a la citrovnelle
*

Pavé de saumon réti an thym et miel
Riz basmati an gingembre
Brocoli et chonx flenr
*

Cake o la pistache & créme anglaise
449.00

Meun &

Terrine de légumes
*

Filet de savdre a l'orange
Risotto au parmesan

Variations de légumes
*

Sorbet Ananas

53.00

Salle Grevette - prix en fraucs suisse - TVA ivcluse



Wenn 9

Saladine de melon an jambon de Parme
*

Supréme de pintade aux airelles
Pomimes boulangere

Brochette de légumes
*

Sorbet fraise basilic
449.00

Menu 11
Salade privtaniére
*

Brochette de beeuf et veaun au romarin
Gmocehi a Lail des ours
Bouduet de légumes
*

Fraises diable
au poivre et pastis

Menun 10
Bouguet d'asperge sauce hollandaise
*

Ballotine de poulet farcie

Polenta et délice de légumes
*

Tarte anx pommes

49.00

Menu 12
Velouté d'asperges
*

Filet d'agueau réti au wiel et épices
Pommes de terre écrasées a l'ail

Ratatouilles de légumes
*

Carpaccio d'anas & glace vaville sésame

54.00
52.00
Menuns d’é+é
Weun 13 WMenn 14

Tomates Marzavo an pesto
*

Supréme de poulet jaume au romarin
Pommes grenailles
Légumes d'é+é
*

Fraises aun Grand WMarvier

46.00

Menn 15
Saladive fraichenr

creNettes, avocat & melon
*

Filet mignovs de pore an poivre rose
Knspfli an benrre
potlée de légumes
*

Pana Cotta aux fruits ronges

52.00

Salade rucola Parmesan
*

Emincé de filet beeuf Stroganov
Duo de tagliatelles
Farandoles de légumes
*

Sorbet framboises

52.00

Menun 16
Quiche aux brocoli
*

Rumsteack de boeuf au piment d'espelette
@ratin de pomme de terre
Bouduet de légumes
*

Salade fruit an wmaraschino
4%.00

Salle Grenette - prix ew francs suisse - TVA incluse



WMewnus d’'hiver

WMenu 17
Créwme de topinambour an truffe
*

Quasi d’ agnean an pesto
Pommes Galette
Choux de Bruxelles

*
Crumble aunx prumes
55.-

WMenn 19

Salade de rampons aux crofitons et ceufs
*

Eutrecste de boenf au beurre poivré
Pommes de terre au sel

Poireaunx a la créme
*

Vermicelles de marrons aux meringues
Creme double de Gruvere
56.-

Wenu 24
Salade rogquette parmesan & jambon crun
*

Carré de vean champiguons & bolets
Pommes de terre douce

Bouduets de légumes
*

Glace créme a la canvelle et compote de prunes
55.00

Weun 23
Terrine campaguarde aun Chutwey de figue
*

Supréwme de ponlet jaume
Polenta gratiné an aruyére
Navet glacé
*

Wousse au chocolat

47.00

Menn 16
Cocktail de crevettes sauce limettes
*

Médaillons de porc an thym
Polenta crémeuse a l'orange
Brocoli anx amandes
*

Créwme caramel
55.-

WMenun 2.0
Velouté de courge a l'oranae
*

Roastheef sauce héarnaise
Pommes sautées aunx oignons
Carotte fave et épinards
*

Tartelette aux poires williams
53.-

WMenn 2.2
Salade de saison an fromane de chévre chand
*

Supréme de pivtade saunce aux baies
Gmocehi aux lardons
Petits pols et carottes
*

Tiramisu fait maison
49.00

WMenn 2.4
Salade Hivervale anx pomimes
Cerneanx de voix et lardons
*
WMédaillows de beeuf sauce anx worilles
@Grativ de pommes de terre

Léaumes de saison
*

Parfait alacé Grand WMarvier
Cb.--

Salle Grevette - prix en fraucs suisse - TVA ivcluse



Weun 25
Puo de tartare de sanmon fumé
*

Strogavov de filet de boeuf
Riz pilaf aux échalotes
Haricots verts a lail
*

Poire pochée au vin rouge et glace vamille sésame

54.-
Wevun 2.6

Velouté de racines rouges a la créme aigre
*

Saltimbocca de vean an yus de WMarsala

Risotto au safran et parmesan
Brocoli & la vapeur
*
Gatean de pruve avec son sorbet
©e2.-

Wewn 2.7
Feuilleté aux champignons
*

WMagret de canard aux airelles
Gmocehi o la sange
Epinards aunx oignovs rouges
*

Cheesecake citronné & biscuit
50.-

Suggestions

Menus 4 plats

Meun 2.5
Cronstillant de chévre an wiel et lard fumé
*

Sorbet a la tomate
*

Filets de porc aux trois poivres
Purée de pommes de terre
Farandole de légumes
*

Pana Cotta au coulis de figues
©b.-

Weun 2.4
Ravioles aux voix et citrov
*

Carpaccio de melon anx grenades
*

Souris d'aguean fumée et sow jus
Pomme parisienve, léaumes a l'italienve
*

Tiramisu fait maison
©4.00

WMenun 20
Tartare de beeuf sur pain a la conroe
*

Creme Vychissoise
*
Caille Farcie anx raisins et coomac,
Jus an balsamigque
Résti maison & printaniere de légumes
*

Woellenx an chocolat et glace pistache
GoN

Salle Grevette - prix en fraucs suisse - TVA ivcluse



WMenu Gourmand

Wise en bouche
*

Filet de sandre

WMevn Gourmet

Terrive de légumes et son chntuey
*

Ceviche de sanmon a 'avocat

Sur uw risotto a l’omw.@c 2

* Sorbet a la tomate
Sorbet framboise an vin de prune *
* Caille farcie et sauce aux airelles
Risotto anx champigons

Salade de choux ronges anx pommes
*

Tourvedos de beenf forestiere
@ratin de pommes de terre douce
Panais glacé et duo de carottes

* Foudant an chocolat
Buffets de desser+
?0.-

72.00

Chers Clients, Veulllez choisir parmi les mets végeariens pour oftrir a Vos nvites une
alternative an menn choisi pour votre évevement

\/é@émm@ws

- Puo de Ravioles Limone et épinard ricotta
Sauce creme an pesto et parmesav

- Comr@cﬂ@s farcies aux tomates
Risotto aux léguimes et parmesan

- Brochette de légumes sauce Stechunan aun soja
Riz sauvage, conrgettes santées

- Lasagme anx épinards et tomates
Gruveres rapé

- Carry rouge et jauve au tofu, légumes
Riz jasmiv

- Tian de léaumes provengales

- Céleri pané au panko, sauce tomate baasilique




Fondues au ﬁfovm@@

Servies avec du pain frais et pommes de terre

Fondue Moitié-Moitié
Vacheriv Tribourgeois et Gruvere

Fondue aux bolets

Fowndue campaguarde
Lardowns et échalotes

Fondue du lac woir,
Vacherins et fromage d'alpage,
Viaude séchée

Salle Grevnette - prix en fravcs suisse - TVA iucluse

25.-

27

20.-

29



Bolssons

Les minérales 24l Litre
Eaunx minérales Rhazinser 420 450
Arkina savs gaz 4320 450
Coca, coca zero 43D

Rivella, Sprite 43D

Tce Tee, Fanta 43D

Café | Thé 420

Les Biéres 24l

Cardinal pression 450

Bieres sans alcool 5.-
Apéritif

Cynar 10,5 4 cl 7.-

Campari 22% 4 ¢l F.-

Mar+tini bianco 15%% 4 ¢l 7F.-

Pastis le veritable 45% 2 ¢l F.-

Suze 20 4l F.-
Amaretto 2%% 4 ¢l A.-

Baileys 177 4l .-

Long Drinks 12

Aperol Spritz 12.-

Hugo 12.-

Vins blancs

Chasselas AOC, Cru de 'hépital, Vally
Chardonay AOC, Cru de 'hépital, Vully
Pinot Bianco, Cuvée 3, Tamborini Tessin
Wolignon AOC, WMathier Valais
Johawnisberg AOC, ORoten Valais
Aigle blane Grand cru, Chappuis AOC Vaund
Trance

Sancerre AOC, D. la Rossignole Loire Tal
Allemagne

Riesling Classic, Theo J. Kreis Rheingaun
Ttalie

Chardonnay, Garda le mure Lombardei
Roero Arneis POCH, Pemarie Piemont
Fivot Grigio, Pal Bello Veneto
Califorvie

Grevache blane, Halter Ravch Californie
Espagve

Vivanco Blanco, Bodegas Rioja PO

Salle Grenette - prix en franes suisse - TVA iucluse

Digestif
Remy WMartin, Cognac 400
@rappa di Barolo 420

Sake, vin de riz japonais15%o

Viellle pruve, Woriv 410
Calvados, Worin 40%o
Williamine, Morand 42,
Abricotine, Morand 42,
Davidoff XO, Coomac 400
Whisky

Jolny Walker red 40
Chivas Reaal, 12.auns 40D%0

Obow, Single Malt 14ans 427

46.-
50.-
49.- _
54~

56.- e

54.-

5.

47.-

4.
52.-
42.-

5.

41
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SALLE

2 ¢l
2 ¢l
4 ¢l
2 ¢l
2 ¢l
2 ¢l
2 ¢l
2 ¢l

4 ¢l
4 ¢l
4 ¢l

1

JEAN
NHLDOE O
1

1

1

1 1 1

1

AN

10~
13-
15.-




VIS roSés

Ceil de perdrix AOC, Béroche  Neuchatel 54.-
Vivauco Rosado, Rioja PO, Vivanco  Rioja 46.-
Bravciforti Rosato, Firriato Sicile 42.-
Vins rounges
Suisse

Pinot voir, Cave de 'hépital
Werlot cuvée 1, Tamborini
Pinot voir, Lucifer, Mathier
Aigle Pinot Noir AOC, Gravd cr
Humaagwe ronge, Mathier

cance
1-1'@5 du rhéne Villages AC

e

Barlocm D'Alba, Pemarie
ipasso Valpolicella, Minivi,
Barolo DOC, Demarie
Pogyyio del Faine Rosso

» Nearoamaro Salento, Minivi
Primitive Terre Avare, Minini
Nero d’ avola Doc, Ferro 13
Tignanello, Antinori
Portugal
Colheita de Boa Esperavca Lissabon 54.-
Espagne
Roble del Convento Cosecha  Ribera d. D. 54.-
La Poda Tinta de Toro Toro 44.-
Mariposa Roja Tempraillo Barrica  Spaiv 52.-
Wardués de CastillaReserva  La wmancha 45.-

Prosecco [ Champagne

Prosecco doc DPal Bello Veuetien
Woscato d'Asti Piemont
Moet & Chandoun Champagwe

Salle Grevette - prix en francs suisse - TVA incluse

Vally
Tessin
Valais
Vaund
Valais

Rhiove

Piémont
Vewnetien
Piemont
Toscane
Apulien
Apulien
Sicile
Toscane

52.00
59.00
a0.00

[__;_

GRENE

SALLE

56.-
49.-
49.-
52.-
7.~

4.

52.-
49.-
5.
49.-
42.-
43.-
4.
100.-




Les conditions

Base des conditions
Le document sur ledquel se base tonte commande de menn est «
la confirmation de réservation ».

Nowbre de personnes
Le nombre de personnes minimuw, confirmé 5 jours avant la
manifestation, sera prise comme base de facturation,

Offre de wmenn

Les prix mentionnés sont valables & partir de 2.0 persownes
si le menu commandé est le méme pour tout le groupe. Les
suppléments doivent étre commandés et seront facturés en
fonction de la demande.

Carte de menn

Tl vous sera facturé 1.00 CHF par carte de menn. Si l'organi-
sateur désire un embléme de couleur, il vous sera facturé 1.50
par carte.

sALLE
) . CREENETTE
Décoration
Nous orgavisons volowtiers un
arrangement floral contre
facturation.

Prolongation
A partir de 24000, il vous sera facturé un montant de CHF
@D.- par heure pour la demande de prolonaation a la préfecture.

Taxe de wuit
Un forfait de 1.- par persowne vous sera facturé pour les événe-
ment qui se termive aprés 2.4n00.



